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ANTIPASTI

Selezione di salumi della Marca, formaggi del territorio e crescia
| 1

Carpaccio di manzo con agrumi e scaglie di parmigiano*
|7

Salmone affumicato con aneto e lime*
| 4.7

Fiori di zucca pastellati, con spuma di caprino e puré di zucchine*
| 1.3.7

Polpette di baccala ed olive taggiasche su vellutata di pomodorini pugliesi*
| 1.3.4

€15

€14

€14

€12

€12



M E
NU

PRIMI PIATTI

I nostri piatti sono preparati al momento
e possono essere modificati in base alle esigenze del cliente

Risotto con peperoni rossi e stracciatella
| 7

Risotto alla parmigiana con pesto di basilico
| 7

Ravioli ripieni di melanzane e bufala con pomodorini pugliesi e basilico*
| 1.3.7

Fusilloni “Azienda Agricola Fiordimonte BIO” con dadolata di verdure,
guanciale e ricotta salata
| 1.7

Tagliatelle “Azienda Agricola Fiordimonte BIO” con ragu di agnello
al profumo di timo*
| 1.3.9

€12

€12

€13

€12

€14
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®* & SECONDIPIATTI

Filetto di maiale C.B.T con riduzione al rosso Conero* €18
Petto di faraona ripieno con erbette* €18
| 3.7

Polpette di parmigiana su vellutata di pomodoro e basilico* €14
| 1.3.7

Medaglioni di coniglio con finocchietto selvatico* €18

Tutti i secondi piatti sono accompagnati da un contorno scelto dallo chef

ALUA GRIGLTA

Tagliata di Angus €20

con radicchio e scaglie di parmigiano, in salsa di aceto balsamico
| 7

Costata di Scottona € 5 all’etto
Fiorentina di Scottona € 5 all’etto

VERDURE

Verdure del girono €5

RA



- ME
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DOLCE

Cheesecake al cioccolato bianco con salsa di lampone
| 1.3.7

Mousse al cioccolato fondente e caramello con salsa all’arancio
| 1.3.7

Mousse al pistacchio con biscuit alle mandorle
| 1.3.7.8

Cannolo siciliano*
| 1.3.7

Fragole con gelato*
| 1.3.7

* In mancanza di prodotto freschi, possono essere utilizzati prodotti surgelati

Qualora il cliente abbia allergie

o intolleranze alimentari

é pregato di informare

il personale al momento dell’ordine.
Grazie.

Coperto €3 \

€6

€6

€6

€6

€6




